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Symbole Designation Nombre
Tableau Electricite

Règlette Fluorescente standard de 120 (36W)

Interrupteur  simple allumage

Prise  de  courant 2P+T

17

15

21

05

Prise  de  courant  étanche 02

Règlette Fluorescente standard étanche de 120 (36W)

Règlette Fluorescente standard de 60 (18W) 03

Interrupteur  double allumage 02

Rhéostat

Brasseur d'air

R

18

18

Terrasse
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Climatiseur Split Système 2cv
(unité extérieure et ventilo convecteur)

01

1CV

Climatiseur Split Système 1cv
(unité extérieure et ventilo convecteur)

01


